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Una oportunidad para participar en 
auténticos espacios de encuentro y 
de intercambio, entre cocineros/as, 

agricultores/as, ganaderos/as, 
transformadores/as, 

consumidores/as, y alimentos 
ecológicos locales. Comida para 

pensar y disfrutar.

Una oportunidad para participar en 
auténticos espacios de encuentro y 
de intercambio, entre cocineros/as, 

agricultores/as, ganaderos/as, 
transformadores/as, 

consumidores/as, y alimentos 
ecológicos locales. Comida para 

pensar y disfrutar.

Cerrando círculos, 
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Un propuesta para conocer 
establecimientos de 

restauración pioneros que 
apuestan por la utilización de 

alimentos ecológicos locales, y 
experimentar todo el repertorio 
de sabores que otras formas de 
producción agroalimentaria no 

han sabido mantener.
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Mesón La Molienda

www.molienda.com/meson/default.html

La Molienda S.C.A.

www.molienda.com/eco

 C/Moraleda, 59. 
29491  Benalauría. Serranía de Ronda. 

Málaga. 952 152 548. Cocina tradicional de 
la Serranía de Ronda. Una auténtica 

apuesta por el rescate de sabores antiguos 
y perfumes olvidados. Situado en una 

antigua almazara del siglo XVIII, cuenta con 
una terraza con una magníficas 

panorámicas. 

 Paraje Era Cabeza, s/n. 
29491 Benalauría. Comarca de Ronda. 

Málaga. 

Restaurante la Viñuela

www.hotelvinuela.com/espanol/
restaurantes/hoteles-con-restaurante.html

Agricultores Hortícola Sierra. S.L.

www.horticolasierra.com

 Cocina tradicional 
con presentaciones innovadoras de la 

cocina axárquica, malagueña y andaluza. 
Ctra. de Velez-Málaga - Alhama, s/n. 29712 

La Viñuela, Málaga. Comarca de la 
Axarquía. 952 519 193. 

 (Sierra 
de Yeguas, comarca del Guadalteba). 
Producen y comercializan una amplia 
gama de productos ecológicos (frutas, 
hortalizas, aceites, etc). 952 74 63 82.  

Restaurante Cañadú 

Agricultores y Ganaderos de la 
Asociación Guadalhorce ecológico

www.guadalhorceecologico.es

Plaza de la Merced, 
21. 29012 Málaga. 952 229 056 · 952 602 

719. Ubicado en un enclave privilegiado del 
casco histórico. Cocina vegetariana y 

mediterránea, sabores auténticos con un 
punto justo de modernidad.

 Frutas, 
verduras, miel, pan, queso y huevos 

ecológicos de la Comarca del Guadalhorce. 
952 483 868 

Restaurante Kálibas

www.hbenarraba.es

Ganadero Juan Miguel Caballero. Cooperativa 
Sierra Mediterránea 

Ganadera María Sánchez Elena. Finca La 
Algaba

www.algabaderonda.com

 C/Sierra Bermeja, s/n. 
Benarrabá. 29490 Málaga. Comarca de Ronda. 
952 15 02 88. Gastronomía tradicional, local y 

rural, con toques de fusión árabe. Encalvado en 
los altos del pueblo con unas majestuosas vistas 

del valle. 

Cabrito y cordero ecológico 
de la Comarca de Ronda. Finca La Panala. 

Benarrabá. Málaga. 662 552 912

 Bovino (razas cárdena y pajuna), ovino 
(merina gazalemeña) y porcino (ibérico). 


