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Resumen

Nos horrorizamos cuando escuchamos que un patrimonio histérico como la Catedral
de Sevilla (con mas de 6 siglos de vida) se va degradando por la accién de la
excesiva contaminacién atmosférica de la ciudad, pero también nos deberiamos
llevar las manos a la cabeza al conocer la desaparicién de otro patrimonio de la
Humanidad: las variedades locales, fruto del trabajo de generaciones de
agricultores. La causa principal de su desaparicibn a un ritmo alarmante es la
implantacion, tras la llamada "Revolucién Verde", de un tipo de agricultura
industrializada (FAO, 1996). Esta agricultura industrializada, convencional o
productivista se encuentra sostenida por el apoyo institucional y las grandes
multinacionales y se basa en cuatro nichos tecnoldgicos: la mecanizacion, los
fertilizantes, los pesticidas y las semillas mejoradas.

El presente trabajo recoge la caracterizacion de tres variedades locales de
Lycopersicon esculentum Mill. (Corazon de Toro, Rosado y Amarillo) en la Huerta
"Las Moreras" (Parque de Miraflores, Sevilla). Desde un argumento tedrico como la
Agroecologia y una metodologia que lo contextualiza como es la Investigacion
Participativa, se ha realizado la primera fase de un proyecto de evaluacién y
conservacion de variedades locales. Se han obtenido resultados y conclusiones,
tanto agronémicas como socioldgicas, de gran interés, lo que anima a seguir con el
trabajo iniciado. Los resultados obtenidos permiten comenzar con el verdadero
objetivo de estos trabajos que es el registro de estos cultivares como variedades
comerciales para su posible incorporacién al mercado de semilla ecoldgica, una vez
aceptadas por agricultores y consumidores.
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Introduccion

Este trabajo se engloba en un proyecto mas amplio que se ocupa de la evaluacion,
uso y conservacion de recursos fitogenéticos en el ambito de la Huerta "Las



Moreras" (Parque de Miraflores, Sevilla) y de la manera de abordar desde un
enfoque agroecoldgico y participativo el manejo éptimo de estos recursos.

Siguiendo las pautas de los trabajos de recuperacion y conservacion de variedades
locales comenzados en la década de los 90 por el Instituto de Sociologia y Estudios
Campesinos (ISEC) de la Universidad de Coérdoba y la Direccion General de
Investigacion y Formacién Agraria de la Junta de Andalucia, en colaboraciéon con
cooperativas de agricultura ecoldgica y asociaciones de consumidores de este tipo
de productos en las comarcas de Villamartin (Cadiz), Estepa (Sevilla) y Antequera
(Malaga), y expuestos en congresos anteriores (Soriano y col., 1998; Diaz y col.,
1998; Garcia y col., 2000), se ha realizado un nuevo proyecto encaminado a la
evaluacién, uso y conservacion in situ de variedades locales para su posible uso en
la agricultura ecolégica, esta vez en el medio urbano de la capital sevillana.

Ademas, este trabajo de caracterizaciéon de las diferentes variedades locales sirve
como primer paso para promover su registro como variedades comerciales, de forma
que su simiente pueda ser incorporada al mercado de semilla ecoldgica que habra
de generalizarse a partir del 31 de diciembre del afio 2003. Evidentemente, solo se
promovera el registro de aquellas variedades que sean consideradas Uutiles por
agricultores y consumidores.

Este registro requiere un examen exhaustivo de las variedades, si bien con la
aparicién de la nueva legislacion estatal® este examen podria ser sustituido por
pruebas no oficiales, como es la que se presenta en este trabajo (Soriano y col.,
2000).

Esta nueva legislacién permite el libre intercambio de semillas entre agricultores,
premisa prohibida con la legislacién precedente® que incluso prohibia su
almacenamiento. Esta, junto a otras medidas legislativas y politicas, ha sido una de
las razones de la erosién genética en lo referente a las variedades locales. Segun
estimaciones de la FAO, cada ano se pierde una media de 50.000 variedades de
interés para el sector agrario (Hobbelink, 1992).

Huerta "Las Moreras"

La Huerta "Las Moreras" esta situada en el distrito de Macarena, sita en el medio
urbano de la capital sevillana y mas concretamente en el Parque de Miraflores
(mayor zona verde de Sevilla, con 90 has de extensién).

Los origenes de este parque se sittan en el movimiento vecinal del distrito a
principios de los afnos 80 surgido para la soluciéon de diversos problemas (ausencia
de infraestructuras, equipamientos y dotaciones de todo tipo en las barriadas,
cadtico desarrollo urbanistico, vertido incontrolado de escombros en zonas verdes,
desecacién del arroyo de Miraflores, construccion de poligonos industriales, etc.),

' Reglamento (CEE) N2 1804/1999 del Consejo de 19 de Julio de 1999, por el que se completa, para
incluir las producciones animales, el Reglamento (CEE) N? 2092/91 del Consejo de 24 de Junio de
1991.

2 BOE 4 de Marzo de 2000, Real Decreto 323/2000, de 3 de Marzo.

% BOE 14 de Octubre, Orden de 10 de Octubre de 1994.



con el objetivo de reivindicar un parque en el que desarrollar la capacidad de
participacion e intervencién de los ciudadanos (Bueno y Elias, 2000).

En este parque se localiza la llamada Huerta "Las Moreras" de 2 has
aproximadamente, constituida por unos 125 huertos de ocio y unos 10 huertos
escolares, de unos 125 m? cada uno. Junto a los itinerarios pedagdgicos que se
desarrollan a través de las distintas propiedades histéricas situadas en el parque
(Hacienda de Miraflores y la Huerta de la Albarrana principalmente) constituyen el
llamado Programa "Huerta Las Moreras", proyecto sociocultural surgido en 1991
para fomentar la participacion ciudadana en la construccién y uso de un parque
respetuoso con el medio ambiente y con el pasado histérico-agricola de la zona.

Nuestra investigacién se ha centrado en los huertos de ocio y en la comunidad de
hortelanos/as que lo conforman. Estos huertos tienen como objetivos principales
(Pascual y col., 1997):

= Facilitar el conocimiento del medio natural.

= Promover la Agricultura Ecolégica, fomentando el uso de los recursos locales, a
través de los residuos organicos y la utilizacion de energias renovables.

» Desarrollo del sentido cooperativista mediante el trabajo colectivo y solidario,
fomentando la participacién en la toma de decisiones.

= Promover el conocimiento y la recuperacion de las sefias de identidad histérico-
agricolas de los vecinos del distrito de la Macarena, reconstruyendo asi toda la
tradicion cultural de la zona.

La comunidad de hortelanos/as que cultiva los huertos para su autoconsumo,
practica agricultura tradicional basada en el uso de variedades locales que
conservan e intercambian entre ellos/as. Ademas, parte de la comunidad conserva
saberes de interés relacionados con el conocimiento asociado a este tipo de
agricultura (manejo de las variedades, control de plagas y enfermedades, recetas
culinarias, etc.).

Por todo lo citado anteriormente, se pensd que la Huerta "Las Moreras" presentaba
un marco idéneo para llevar una experiencia sobre la conservacion y uso de la
biodiversidad.

Objetivos

El objetivo que se marcaron todos los implicados en este proyecto (personal técnico
y educadores/as de la huerta, los/as propios/as hortelanos/as e investigadores de la
Universidad de Sevilla y de la Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta de
Andalucia), fue el de caracterizar y conservar in situ las variedades locales
presentes en la huerta mediante un tipo de investigacidn conjunta entre los técnicos
y la comunidad, es decir, que la comunidad no fuera un simple objeto de estudio sino
que se implicara en la investigacion para que en un futuro fuera autogestionable en
el manejo Optimo de sus recursos. La necesidad de implicar a la comunidad
(verdadera protagonista del proyecto) reside no exclusivamente en permitir
identificar sus necesidades y problematicas sino también sus recursos y los aportes
que pueden hacer sus miembros, por lo que su participacién es fundamental (De
Schutter, 1981).



La primera fase de este proyecto comenzd con la caracterizacién de 3 variedades
locales de tomate (Corazén de Toro, Rosado y Amarillo), donadas por los hortelanos
de la huerta y que llevaban cultivando y conservando desde los origenes de la
misma, hace unos diez anos aproximadamente. Para este primera fase se
plantearon los siguientes objetivos:

a) Caracterizacibn de las variedades locales de tomate para disponer de
informaciéon que permita conocer sus caracteristicas morfologicas, agronémicas,
botanicas, fisioldgicas, etc.

b) Recolectar informacién sobre las variedades locales que cultivan o conservan
los/as hortelanos/as para futuras evaluaciones.

Material y métodos

Planteados los objetivos, se marcaron las pautas y métodos a seguir en la
caracterizacion de las variedades. Reunidos todos los implicados, se llegd a la
conclusion de acometer las siguientes fases:

1. Planear la obtencién de la informacién: una vez que se tomé contacto con la
huerta y se conocian los recursos de la comunidad, se elabor6 la forma en la que
se iba a realizar la caracterizacion. Se ideéd la necesidad de trabajar en dos lineas
de investigacion para ampliar el campo de conocimiento:

a) Caracterizacion de las variedades basandose en unos descriptores
oficialmente reconocidos. La caracterizacion se realizaria en una parcela
de experimentacioén situada junto al resto de huertos, con el objeto de que
toda la comunidad tuviera conocimiento de la experiencia. La parcela, una
vez limpia y abonada con estiércol de vaca y cabra, se disefié en tres
zonas para la disposicion de las variedades conforme al marco de
plantacién 0,75 m x 0,50 m. El nimero de plantulas por variedad fue de 40
para Amarillo y Corazén de Toro y de 80 para Rosado, realizando el
transplante el 20 de Marzo de 2000 para Rosado y el 28 de Marzo de 2000
para las otras dos variedades. Las tres variedades, son de crecimiento
indeterminado, por lo que se realiz6 la poda a un tallo. Para el entutorado
se utilizaron cafnas secas en forma de "cabafa" y cuerda, que es lo normal
en la huerta. El riego se realizé mediante surcos.

b) Evaluacién o valoracion de las variedades locales por parte de la
comunidad mediante técnicas participativas. Los objetivos buscados con
este tipo de trabajo eran:

1. Buscar la participacion mas activa de la comunidad en la evaluacién y
conservacion de las variedades locales.

2. Tener informacién sobre su conocimiento en lo referente a variedades
locales en general.

3. Comprobar que las variedades que se estaban evaluando eran las que
ellos/as cultivaban.



4. Conocer el manejo que tenian en sus huertos en cuanto a
conservacion, extraccion de semillas, semilleros, poda, entutorado,
etc., respecto al cultivo del tomate.

5. Recopilar informacion sobre las variedades locales que la comunidad
cultiva y/o conserva para futuras evaluaciones.

2. Obtencion de la informacién: para la caracterizacion de las variedades con los
descriptores se elaboraron una serie de fichas para el control de los diferentes
parametros en la parcela de experimentacién. Estos se dividieron segun su
naturaleza en cualitativos y cuantitativos. Para los descriptores cualitativos
(divisién del limbo, tipo de crecimiento, acostillado, forma del fruto, color del fruto
y del follaje, precocidad en maduracion, etc.) se utilizaron dibujos de referencia,
carta de colores y marcado de plantas en la parcela. Para los descriptores
cuantitativos (longitud del tallo y hojas, dimensiones del fruto, produccién de
semillas, etc.) se usaron un pie de rey, cinta métrica flexible, tablas para
cuantificar la produccion, balanza electrénica, semillero y ensayo de germinacion.
Para la evaluacion por parte de la comunidad de las variedades se utilizaron
encuestas personalizadas y paneles de degustacion. Las encuestas estaban
divididas en tres bloques (referente al cultivo del tomate, a otros cultivos y sobre
variedades locales en general) y formadas basicamente por preguntas cerradas o
de respuesta fija. Para las degustaciones se prepararon platos con tomates
maduros troceados, identificados con una ficha que recogia las principales
caracteristicas de la variedad.

3. Socializar _la_informacién obtenida: una vez obtenidos los resultados y
conclusiones finales del trabajo se puso a disposicion de la comunidad de
hortelanos/as para su conocimiento.

Queda pendiente de realizacion una cuarta fase en la que se discutirian las
conclusiones obtenidas y se seleccionarian las posibles alternativas de acuerdo con
la posibilidades y recursos de la comunidad.

Resultados y discusién
Se presentan y discuten los resultados atendiendo a la division comentada: el
trabajo con las variedades para su caracterizacion en la parcela de experimentacién
y el trabajo con los/as hortelanos/as mediante técnicas participativas (Gonzalez,
2002).

Trabajo con las variedades

En la Tabla | se muestran los resultados obtenidos en la caracterizacion de las
variedades a partir de los descriptores utilizados.

En lo referente a las formas de los frutos los resultados mas destacables de este
trabajo con las variedades han sido:

B En la variedad Rosado se pueden diferenciar dos formas en el fruto (aplastada y
redonda).



B En la variedad Amarillo, a pesar de que la forma acorazonada ha sido la mas
representativa de la variedad con un 60% de frutos descritos, se han visualizado
formas de todo tipo (tomates cuadrados, redondos, aplastados y aperados).

B En la variedad Corazén de Toro se han encontrado dos tipos de frutos
acorazonados (forma mas representativa de la variedad), frutos en los que la
altura es mayor al diametro y viceversa.

Trabajo con los/as hortelanos/as

La evaluacion por parte de la comunidad ha sido realizada por total de 40
hortelanos/as elegidos al azar, lo que supone un 32% de la comunidad de la huerta.

La comunidad de hortelanos/as de la Huerta "Las Moreras" presenta el siguiente
perfil: varén, jubilado, edad superior a los 60 anos y con experiencia en la
agricultura, bien por su trabajo en empresas privadas o en sus propios huertos.
Ademas encontramos hortelanos/as, en su mayoria varones, que actualmente tienen
otros oficios ajenos a la agricultura (cocinero, carpintero, yesero, ama de casa,
modista, enfermero, funcionario, etc.) y que han adquirido experiencia para llevar su
huerta por otros/as hortelanos/as o bien por los cursos ofrecidos en la huerta.

Alrededor del 50% de la comunidad prefieren las variedades locales,
fundamentalmente por criterios de salud, ambientales y de calidad, encontrando un
20% que desconoce el concepto de variedad local y un 10% que se muestra
indiferente. El resto (20%) prefieren las variedades nuevas y/o hibridos debido
fundamentalmente a que "... tienen garantizadas la produccion y le atacan menos los
insectos...", aunque afirman de igual modo que las locales tienen mejor sabor y
textura.

Los criterios preferidos por la comunidad quedan recogidos en algunas de sus
expresiones:

B Criterio de salud y ambiental: “..las variedades locales son mas naturales...”
(Cristobal Garcia entrevistado en Gonzéalez, 2002) o “..antes era mejor porque
no se utilizaban productos, como en estos huertos...” (Julio Gonzélez
entrevistado en Gonzalez, 2002).

m Criterio de calidad: “..las variedades nuevas no tienen sabor...” (Manuel Yébene
entrevistado en Gonzélez, 2002), “..ahora hay mas liquidos y por lo tanto el
sabor no es el mismo...” (Manuel Sanchez entrevistado en Gonzalez, 2002),
“..las locales son autdctonas y tienen mejor sabor...” (Eugenio Palomo
entrevistado en Gonzalez, 2002), “...aunque tienen menor produccion presentan
mejor sabor...” (Mateo Cortes entrevistado en Gonzéalez, 2002) o “..aunque las
nuevas tienen garantizadas la produccion, las locales tienen mejor calidad...”
(Manuel Conejo entrevistado en Gonzalez, 2002).

Estos criterios también quedan reflejados en la Grafica 1, donde la comunidad de
hortelanos/as refleja las consideraciones mas importantes en las que se fijan en las
variedades locales.



En la Tabla Il se muestran las caracteristicas de las variedades cultivadas
destacadas por la comunidad.

En lo que respecta a los paneles de degustacién, la variedad méas apetecida fue la
Rosado, fundamentalmente por su sabor, seguido de su color, su forma y su tacto.
Después le siguieron la variedad Corazéon de Toro (apetecida por su sabor, color,
forma y tacto) y por ultimo la variedad Amarillo, en la que se fijaron principalmente
en su tacto y su sabor.

Conclusiones

Se ha comprobado, a partir de los descriptores usados en la caracterizacion, que las
variedades evaluadas poseen la suficiente identidad varietal y presencia de
caracteristicas potencialmente validas para promover en primer lugar su registro y
en segundo lugar su incorporacién al mercado de semilla ecoldgica. Este registro
precisaria de un trabajo previo para aumentar la homogeneidad y estabilidad de
estos cultivares.

Este trabajo previo es imprescindible porque se han encontrado ciertas
discordancias en las formas del fruto de las tres variedades, lo que hace pensar que
en los lotes de semillas donados por los hortelanos podria haber diferentes tipos de
semillas.

Los resultados obtenidos con los descriptores y con los/as hortelanos/as se han
complementado, llegando a obtener informacidon consistente y pareja en los distintos
aspectos estudiados.

En la comunidad de hortelanos/as de la Huerta "Las Moreras" existen los elementos
basicos para desarrollar una experiencia autogestionable y estable para el uso y
conservacion de variedades locales, considerando como elementos basicos: una
minima organizacion de la comunidad, la presencia de un numero considerable de
variedades locales y el conocimiento sobre manejo y conservacion de éstas.

Por ultimo referir que se ha recolectado gran informacion sobre las variedades que
cultivan y/o conservan la comunidad de hortelanos/as y que abarcan siete tomates,
dos tipos de lechuga, judias, calabazas, rabanos, ajos, pimientos, etc., por lo que
hay suficiente material para seguir este proyecto de evaluacion, uso y conservacién
de variedades locales en la Huerta "Las Moreras". Asi lo demuestran dos trabajos
(sobre tomate y judia) realizados en la huerta con posterioridad al presentado.
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Tabla I. Descripcion de las variedades locales de tomate caracterizadas.

VARIEDADES LOCALES DE TOMATE

Corazon de Toro Rosado Amarillo
TALLO
Crecimiento Indeterminado Indeterminado Indeterminado
HOJA
Division del limbo Pinnada Bipinnada Bipinnada
Color del follaje Verde oscuro Verde oscuro Verde oscuro
ARQUITECTURA DE LA
PLANTA
Longitud del tallo 202,30 220,70 217,80
LLngitud de la hoja 21,20 32,15 28,50
FLOR
Inflorescencia Racimo compuesto Racimo compuesto Racimo
compuesto
FRUTO
Forma Acorazonada Aplastada Redonda Acorazonada
Color madurez Rosa intenso Rosa claro Rosa claro Naranja oscuro
Color inmadurez Verde claro Verde claro Verde claro Verde claro
Intensidad de los hombros Presentes Presentes ! Presentes Presentes
Acostillado Medio Medio ! Liso Medio
N Tamarno Medio Medio ' Medio Medio
;% 5 Forma Puntiforme Puntiforme Puntiforme Puntiforme
S5
O o
Cicatriz peduncular Pequefa Media Media Pequefa
Insercion peduncular Plana Ligeramente o Ligeramente Ligeramente
fuertemente hundida hundida
hundida
Seccion transversal Regular Regular Regular Regular
Numero de loculos Multilocular Multilocular Multilocular Multilocular
m Peso (gr) 215,22 240,43 5 195,54 190,67
0 Altura (cm.) 7,19 5,27 5 5,48 6,52
.g Diametro mayor (cm.) 7,22 8,31 ! 7,35 7,26
S Diametro menor (cm.) 6,64 7,66 | 6,97 6,41
£ !
Q '
Produccidn por planta 0,78 0,82 0,69
ﬁ]./p/anta)
SEMILLAS
Numero de semillas por 86,88 140,29 | 45 70,40
S & | fruto (semillas/fruto) :
8% S
SRS !
S o 5| Peso de las semillas 0,26 0,39 ! 0,13 0,18
0 Q) (gr/fruto) i
Peso de cien semillas (gr) 0,30 0,28 E 0,30 0,27




Tabla Il. Caracteristicas destacadas por la comunidad de hortelanos/as de las
variedades locales de tomate caracterizadas.

VARIEDADES LOCALES DE TOMATE
Corazon de Toro Rosado Amarillo
Origen de las Desconocido Hortelano de la Huerta "Las Desconocido
semillas Moreras"
Forma del fruto Acorazonada Aplastada Acorazonada o Redonda
Color del fruto Rosa intenso Rosa Amarillo-colorao
Otras - Algunos/as lo conocen |-  Algun hortelano define el | -  Se ha encontrado un
observaciones como Sangre de Toro o color de este tomate tomate del mismo
Corazén de Buey. como color del jamén, en nombre con origen
- Se han encontrado el caso de recoger el Americano (California).
descripciones de frutos fruto mas tarde de lo
redondos y rojos, normal.
escapandose del patrén
del tomate Corazon de
Toro caracterizado.

Grafico 1. Consideraciones mas importantes en las que se
fijan los/as hortelanos/as de la Huerta "Las Moreras" de las
variedades locales
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